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LAl propose des farines
de mais tracées

Nouvel intervenant, Lacadee Agro-Industrie développe des farin
bese de mals aves des garanties su 12 sécarié aime

QGrap’Active*

Tous les bienfaits
des polyphénols
de raisin dans

‘moules classiques dest-

néesauxindustries du sna-
cking, du petfood, de la
brasserie, Lacadee Agroindus-

A coé de ses faines o s (FR—_EYTY

les aliments santé
que vous élaborez

riceé typique de la région
Ouest, qui présente un fort

ent comme farine e mais
ituent ains une alternative au

les farines
s de s dete s e idons
résstants pour celles i base de  vaille sous la charte de qua- sécurité de ses produits,
‘mais waxy » explique Philippe  lité mais « classc A » inifiée puisqu'elle a mis en place
Soula, directeur. Ces Faridon  par I'ensemble des orga-  une démarche HACCP, un sys-
entrent dans diverses applica- nismes collectenrs du Sud-  eme Qualité Iso 9001 (ver-
tions telles que : soupes. Ouest dont fit partie s1 mai-  sion 2000) et un systéme de
smacks, sauces. son mére. Les adhérents a  préservation d'identité du
Située 3 Mont, dans les Pyré-  cefte charte sengagent a pro- mais visant & apporter une fo-
nées-tlantiques, Lacadee  duire des variétés tradition tale garantie au regard des
Agrondustrie, maiserie fa- nelles. Mais Lacadee Agro-in-  nouveaux réglements relatifs
miliale créée en 1999, tra- dustrie va plus loin pour la  aux OGM.® SR

7

De puissants antioxydants
congus pour répondre

aux attentes des industriels
qui souhaitent élargir

leur gamme avec des
produits santé.

CONSEL]

Aicimed poursuit sa croissance

Alcimed affiche en 2003 une tion de croissance de 25 % de son CA.

GrapActive

3 familles de produits
obtenues & partir du raisin
rouge, du raisin blanc

et des pépins de raisin.

4 société de conseil et grédients ou encore des fabri- taires dans le domaine de lu
cants de produits de grande  nutrition, des aliments fonc-
consommation, par exemple  fionnels, diététiques et des
e groupe Danone, Master-  compléments alimentaires,
foods, Lesieur, Diana Ingré- ~ Les thématiques abordées en
== qusie marhéncliles Mo Qonis o epogneimsges, 410 oot e s i
logies, santé, agroali- tions végétales, aux applica-
mentaire ef chimie-maté rées par Alcimed ont porté tions des biotechs dans
riaux]. Son CA a progressc de  sur des éfudes de marché et Fagroalimentaire, 4 la nufri-
25% par rapport 4 2002, avec  de stratégies de développe-  tion humaine ou encore a la
ment ou de fi sécurité sanitaire. Par ail-

L'activité agroalimentaire 3 Iidentification et Iévalua: leuss, Fouverture d'un bu-
augmenté son CA de 20 %,  tion de partenaires de R& D, ~ reau dans'un des principaux
avee 50 % des clients de 2002 de fournisseurs de technolo-  centres économiques en Alle-
parmi lesquels, des semen- ~ gies, ainsi que des érudes magne est prévue pour début
cicrs, des fournisseurs d'in-  scientifiques et réglemen 20058 s,
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Rll(llllil uend ses ingrédients

hois se recancentre s
et céde ses activités ingr

son acti

on activits
jients au groupe Da

hodia a annoncé la signa-
ture d'un accord en vie de

ivites cultures, les hydrocol-
loides ef les produits de
protection alimentaire. La fi-

gales obtenues. Le prix de
vente s'éleve 2 environ
320 M. Les ingrédients ali-
‘mentaires, qui ne présentent

‘OPERATION Rhodia
vend 3 Daniscoses
ingrdents

inGREDIENTS |
Gerestar unnoweau siege

=
tar (groupe Car-
gil)a et Sty  Mainss
en Belgique .
xelles, U i i
Ton et glomatt i prois
du centre de A & D et du cenfre
dapplcation alimentaire do Vil
voore. Los nouveaux burcaux
qui consttuent e centre de a di
rection européenna des act
amylacées combinées (Sweete-
ners, Food & Pharma specialties

dune centine d personnes
Isére Fooll pu conteny

au contenant

Isére Food a développé un mini-

shaker d'uno contonance d'onvi-
on 200 mi permettant de condi-

que peu de les
autres activités de Rhodia, ont
généré un CA de lordre de
211M€ en 2003, avec un effec-

étape importante dansle plan de
Rhod i

23,000 personnes dans le
coréila

boissons pour sportis, les bois-
sons hyperprofsinées ainsi g

Lif de prés de 860 personnes.
Ce projet de cession constitue
Ia premiére étape du plan de
recentrage des activités du
groupe, contribuant a ré-
duire significativement son
endettement net. « Celie ces-
sion nous perme de récliser prés
dela moitié des 700 M€ de pro-
duis decesson attendus ctte an-
née avec un multiple bien supé-
rieur i Vobjech que nous nous
étions fixeé. Cela marque une

bue de maniére significative au
désendettement du groupe 1, a
déclaré Jean-Pierre Clama-
dicu, directeur général du
groupe Rhodia

Les autres secteurs de Rhodia
concernent lindustrie, 1a
pharmacie, Pagrochimie,
Tautomobile, Idlectronique,
les fibres et les produis de
consomtion, Rodia 3 ré-
lisé un CA de 5.5 Mds € en
2003 e¢ emplote envison

e
York. Quant a Danisco, il pro-
duit des émulsifiants, des sta-
bilisants, des aromes et des

e xylitol

nés. Ce type de conditonnement
saapte au type de
consommateurs «nomadese.
Somtladun conroptavesun
‘moule de min-shaker exclust.

et le fructose, et du sucte. Le
groupe emploie environ
8000 personnes dans prés de

200220038

BIOUIIGG des ferments pour la viande

Le secteur des ferments compte un nouvel acteur.

propose une sclection

H Gcemment créée, Biovitec
dauxiliaires biotechnolo-

L

e grace & un procédé de man-
chon rétractable disposant d'une.

urface de communica-

‘ton. Des marques européennes
dans lo domaine du sport et de fa
minceur Se Sont montrées ints-
tessées pour des lancements
mi-2004 ot dsbut 2005,

Savelr rachite
e Laboratoire PYC

Savour,situéo a Bréal-sous-
Montior ll-et-Viaine), détient
désormais Ia otait du capital du
Laboratoire PYC. Créé ot dirigé
par Jacques Tomabene, e Labo-
ratoire PYC, situé pros A

ents de- it cuisson, ni
e boune adifcation st of: bioconseenatenrs arnurent | SRS GRS AER
fenkiun arge caledeimt. wnemellente consermiten ‘melanges de produi

adaptée
pour les produits carnds. La

ters cultures et des flores de
couverture.

u produit e fagen ntte

ts ot d'épices, avec six per-

(lardons, jambon sec, coppa..J,
les biocanservareurs permet-
tent d'améliorer Ia couleur et
les notes aromatiques du pro-
1, de stabiliser a microfl

incorpo-
rés dansle produit en début de
fabrication, peuvent re de
type < ferment de maturation
ou & bioconservateur «. Les

indésirable.
Dans les charcuteries fraiches
et semisfermentées, réputces
fragles car pen stabilisces (ni

verture Mistral Ferment de
Biovitec, elles développent

Lo Laboratoire PYC dispose do

douesites de fabrication car il

avaitrachets, il y a ros ans, la
te Sobal,

taminations sauvages, une

tive et une odeur naturellem
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con (71), qui propose aussi des:
mélanges. Le chiffie d'afaies do
Pyc-Sobal est de 7 millons 'eu-

contre 40 milions pour Sa-
Veur. Jacques Tomabene reste
Dy de la sociéte.
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